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ab 40 Personen! 
Bei geringerer Personenzahl 
empfehlen wir Ihnen unsere 

Petit-Büffets 
oder Katalogauswahl 

 
Schlemmervielfalt-Büffet Variante „A“ 
Com. #  / Termin: # 
 
 

Zum Sektempfang (Optional buchbar) 
Leckere Bruschettinis (Sie können bis zu 3 Varianten auswählen) 

 „Classico“ (bestrichen mit hausgemachtem Pesto u. Tomatensugo) 

 „Försterin“ (mit Pilzragout) 

 „Badisch“ (Rahmkäsecreme u. Grillgemüse) 
Oder… 
Mini Quiche Variationen (Sie können bis zu 3 Varianten auswählen) 

 Broccoli und Schinken 

 Lachs u. Gemüse  

 Klassisch mit Speck u. Zwiebeln 

 Neu! Ziegenkäse u. Grillgemüse 
Oder… 
Snackgebäck (Sie können bis zu 3 Varianten auswählen) 
Käsefüßle, Knusper-Oliven, Pizzataler, Tomaten-Täschchen, Speckfladen,  
gefüllte Käseplätzchen 
 

Sie erhalten pro Person 2,5 Snack-Teile 
Preis für Snacks zum Sektempfang:   pro Person  
 
 

Vorspeisen-Büffet 
In Mini-Schälchen oder Mini-Gläschen 

 Badisches Carpaccio (hauchdünnes Schäufele mit Meerrettich-Creme) 

 Vitello Tonnato (Kalbfleisch an Tunfischsoße) 

 Tafelspitz mit Vinaigrette u. Marktgemüse 

 Gegrilltes Entenburstfilet mit Mango-Konfi 

 Gegrilltes Roastbeef mit Preiselbeere Meerrettich 

 Zerpflückter Schwarzwälder Schinken auf Rucola mit Parmesanspänen 

 Melonenschiffchen mit Serano Schinken 

 Räucherlachs mit Kräuterteigmantel 

 Lachspralinen auf Wildkräutersalat mit Meerrettichspäne 

 Gemischte Anti Pasti 

 Fetakäse-Spieße mit Grillgemüse 

 Tomaten Mozzarella-Spieße 

 Chorizo Mozzarella-Spießchen 

 Gambas-Spieße 

 Geflügelcocktail 

 Krabbencocktail 

 Bunter Linsencocktail 
 
Ofenfrisches gemischtes Baguette u. Wurzelbrote 
 

 

Achtung Heiß!!! Zur Auswahl stehen 3 Varianten! 
Hauptgang 
Variante1:  

 Am Stück gegrilltes rosa Roastbeef (wird vor Ort aufgeschnitten) dazu Cafe de Paris Soße 

 Schweinefilet-Spieße „Försterin“ mit Steinchampignon, Speck u. dazu Rahmsoße 

 Am Stück gegrillte Lachsfiletseite, dazu Rieslingrahmsoße 

 Röstkartoffeln 

 Tagliatellen 

 Spätzle 

 Gemüse Platte mit: Karottenspalten, Broccoli, Blumenkohl, gegrillte Zucchinischeiben, Paprikaspalten 
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Variante2:  

 Kalbsrücken am Stück gegrillt dazu Steinchampignonrahmsoße (wird Vorort frisch aufgeschnitten) 

 Saltim Bocca vom Hähnchenbrustfilet 

 Zanderfilet auf Blattspinat mit Rieslingrahmsoße 

 Rosmarinkartoffeln 

 Tagliatellen 

 Basmatireis 

 Grillgemüsepfanne mit: Karottenspalten, Zucchinischeiben, Paprikaspalten, Broccoli 
 

Variante3:  

 Rosa gegrilltes Entenbrustfilet, dazu Orangenjus 

 Zwiebelrostbraten aus der Steakhüfte, mit Röstzwiebeln u. Bratenjus 

 Zanderfilet auf Blattspinat, an Rieslingrahmsoße 

 Tagliatellen 

 Serviettenknödel 

 Kartoffelgratin 

 Gemüseplatte: Bohnen-Budget, Broccoli Karottenspalten  
 
Zum Dessert Büffet: Unsere süßen Kleinigkeiten 
In Mini-Gläschen oder Mini-Schälchen. Wählen Sie bis zu 6 Dessertspezialitäten aus! 

 Bayrische Haselnuß-Rocher-Creme 

 Vanillecreme mit Apfelragout 

 Schwarzwälder Kirsch-Tiramisu 

 Erdbeer-Tiramisu 

 Zwetschgen-Tiramisu 

 Himbeer-Tiramisu 

 Klassische Tiramisu 

 Creme Brulee 

 Creme Karamell 

 Milchreis auf Zwetschgenragout 

 Milchreis mit Kirschragout 

 Zweifarbiges Schoko-Mousse 

 Mousse vom Renchtäler Frischrahmkäse, mit Apfelspalten 

 Apfel-Calvados-Mousse  

 Panna Cotta auf Zwetschgen-Ragout 

 Panna Cotta auf Beeren Ragout 

 Eierlikör Panna Cotta mit Erdbeere Ragout 

 Schneeballen mit Vanillesoße 

 Aufgeschichteter Vanille- u. Schokopudding 

 Topfencreme mit Kirschragout 

 Mandarinen Quarkcreme 

 Pfirsich-Mango Mascarpone 

 Himbeere Mascarpone 

 Pfirsich Melba Quarkcreme 

 Birne Helene Creme 

 Rote Grütze mit Vanillesoße 

 Frischer Obstsalat 

 Früchteplatte 

 Früchtewürfel 
 
Sie erhalten pro Person 2 Dessert-Gläschen u. 1 Variante Früchte  
 
 
Preis für komplettes Büffet inkl. Dessert       pro Person  
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Zum Finale 
Ergänzend zum Dessertbüffet (Optional buchbar) 
 
Käsespezialitäten 
Von beiden Seiten des Rheins, mit reichlich Früchten  
  
Ofenfrisches, gemischtes Baguette u. Butter 
 
 
Preis für Ergänzung mit Käse        pro Person  
 


