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Stand: Mai 2020 Preise inkl. 7% MwSt. 

ab 10 Personen! 
Bei geringerer Personenzahl 
empfehlen wir Ihnen unsere  

Katalogauswahl 

Hinweis zu unseren Komplettmenüs: 
Die Gesamtspeisemenge bei einem 
Komplettmenü ist auf die 
aufgeführten Gänge im 
Menüvorschlag verteilt und 
entsprechend berechnet (Z.B. Suppe, 
Hauptgang und Dessert). Bei Entfall 
eines Ganges empfehlen wir die 
Einzelbestellung der Speisen aus 
unserem Katalog, da ansonsten die 
Gesamtspeisemenge zu gering sein 
wird. 

 

Menüvorschläge   
 

Wählen Sie zu jedem Menü  
Ihre gewünschte Suppe aus: 

Suppenauswahl 
 Urloffener Meerrettichrahmsuppe 

 Knoblauchcremesuppe 

 Badische Kartoffelsuppe 

 Steinchampignoncremesuppe 

 Käsecremesuppe 

 Kürbiscremesuppe (nur in der Saison) 

 Tomatencremesuppe 

 Karotten-Orangen-Suppe 

 Gemüsecremesuppe 

 Hanauer Bollensuppe 

 Markklößchensuppe 
 
Weitere Suppen finden Sie in unserem Katalog 
 

 

Unser “Aktions” Menü 
 Suppe (Auswahl siehe oben) 
 

 Putensteak mit Paprikarahmsoße 

 Schweinerückensteak an Steinchampignonrahmsoße 

 Beilage: Eierspätzle oder Brägele (Bratkartoffeln) (Bitte Auswahl angeben) 

 Salatbüffet 
 

 Zweifarbiges Schoko Mousse (im Gläschen)  

 Schwarzwälder Kirsch-Tiramisu (im Gläschen) 
 

Preis            pro Person   
 
 
 

“Urloffener” Menü 
 Suppe (Auswahl siehe oben) 
 

 Gekochte Tafelspitz auf zartem Gemüse an Meerrettichrahmsoße 

 Boullionkartoffeln, Wildpreiselbeeren, Rote Beete Salat 
 

 Apfel-Calvados- Tiramisu (im Glas) 
 

Preis            pro Person   
 
 
 

“Traditions” Menü 
 Suppe (Auswahl siehe oben) 
 

 Cordon Bleu (vom Schwein) 

 Dazu Bratkartoffeln (Brägele) und Bratensoße 

 Gemüsebeilage: Karottenspalten u. Erbsen 
 

 Schwarzwälder Kirsch Tiramisu (im Glas) 
 

Preis            pro Person   
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Hinweis zu unseren Komplettmenüs: 
Die Gesamtspeisemenge bei einem Komplettmenü (Eine Mahlzeit) ist auf die aufgeführten Gänge im Menüvorschlag 
verteilt und entsprechend berechnet (Z.B. Suppe, Hauptgang und Dessert). Bei Entfall eines Ganges empfehlen wir die 

Einzelbestellung der Speisen aus unserem Katalog, da ansonsten die Gesamtspeisemenge zu gering sein wird. 
 

“Baden” Menü 
 Suppe (Auswahl siehe oben) 
 

 Gratinierte Schlemmersteakpfanne vom Schweinerücken mit Steinchampignon und Speck, dazu Eierspätzle   

 Karottenspalten u. Broccoli 
 

 Zweifarbiges Schoko Mousse (im Glas) 
 

Preis          pro Person   
 
 
 

Unser “Hit” Menü 
 Suppe (Auswahl siehe oben) 
 

 Zwiebelrostbraten (aus der Rindersteakhüfte) mit hausgemachten Röstzwiebeln, dazu Serviettenknödel 

 Karottenspalten 
 

 Haselnuß-Roche-Creme (im Glas) 
 

Preis            pro Person   
 
 
 

“Badisches” Menü 
 Suppe (Auswahl siehe oben) 
 

 Wilder Blattsalat mit Balsamico-Dressing u. Gemüsespäne 
 

 Zarter Sauerbraten mit Bandnudeln, dazu gefüllt Preiselbeeren -Birnen  
 

 Schwarzwälder Kirsch-Tiramisu (im Glas) 
 

Preis            pro Person   
 
 
 

“Regional” Menü 
 Suppe (Auswahl siehe oben) 
 

 Klassisch gefüllte Putenbrust an Steinchampignonrahmsoße, dazu Eierspätzle, Gemüse: Karottenspalten u. Broccoli 
 

 Panna Cotta mit Früchteragout (im Glas) 
 

Preis            pro Person   
 
 
 

„Schwarzwälder“ Menü 
 Suppe (Auswahl siehe oben) 
 

 Schweine Filet im Speckmantel an frischer Steinchampignonrahmsoße, dazu Eierspätzle, Karottenspalten u. Broccoli 
 

 Schwarzwälder Kirsch-Tiramisu im Glas 
 

Preis            pro Person   
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Bitte Auswahl angeben! 

“Toskana” Menü 
 Suppe (Auswahl siehe oben) 
 

 Saltim Bocca vom Hähnchenbrustfilet (belegt mit Zucchini, Parmaschinken u. Salbei), dazu Geflügeljus, Tagliatellen, 
Grillgemüse (Paprika, Zucchini, Karottenspalten u. Gemüsezwiebeln) 

 

 Klassische Tiramisu (im Glas) 
 

Preis            pro Person   
 
 
 

“Wiener” Menü 
 Suppe (Auswahl siehe oben) 
 

 Paniertes Wienerschnitzel (vom Kalbsrücken) mit Bratensoße, dazu Bratkartoffeln 
 

 Topfenquarkcreme auf Kirschragout (im Glas) 
 

Preis            pro Person   
 
 
 

“Schweizer” Menü 
 Suppe (Auswahl siehe oben) 
 

 Wilder Blattsalat mit Balsamico-Dressing u. Gemüsespäne oder … 
Feldsalat (nur in der Saison) mit Speck und Kracherle, an Balsamico-Dressing  
 

 Kalbsgeschnetzeltes „Züricher Art“ mit Eierspätzle 
 

 Creme Brûlée (im Glas) 
 

Preis            pro Person    
 
 
 

„Catalan“ Menü 
 Suppe (Auswahl siehe oben) 
 

 Wilder Blattsalat mit Haus-Dressing 
 

 Paella mit Meeresfrüchten, Fisch, Hähnchen, Pute u. Chorizo  
 

 Creme „Catalan“ (im Schälchen) 
 

Preis            pro Person   
 
 
 

“Asia” Menü 
 Suppe (Auswahl siehe oben) 
 

 Wilder Blattsalat mit Haus-Dressing 
 

 Hähnchenbrustfiletstücke mit Gemüse, an Kokos-Currysoße, dazu Basmatireis 
 

 Leichte Quarkcreme mit Früchten (im Glas) 
 

Preis            pro Person   
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Bitte Auswahl 
angeben! 

Bitte Auswahl angeben! 

Bitte Auswahl angeben! 

Menü-Spieße 
 Suppe (Auswahl siehe oben) 
 

 Schweinefiletspieß „Försterin“ mit Steinchampignon u. Speck, dazu Rahmsoße 
oder Putenfiletspieß „Gärtnerin“ mit Paprikaspalten u. Zucchini  
 

 Beilagen: Tagliatellen oder Basmatireis 
 

 Leichte Quarkcreme mit Früchteragout (im Glas) 
 

Preis            pro Person   
 
 
 

Menüs mit Fisch: 
 

“Schlemmer” Menü 
 Suppe (Auswahl siehe oben) 
 

 Gegrilltes Lachsfilet an rosa Pfeffersoße, dazu Tagliatellen 
 

 Grillgemüse mit Paprikaspalten, Zucchini, Karottenspalten und Broccoli 
 

 Eierlikör Panna Cotta mit Früchteragout (im Glas) 
 

Preis            pro Person   
 
 
 

“Genuß” Menü 
 Suppe (Auswahl siehe oben) 
 

 Zanderfilet auf Blattspinat, mit Rieslingsoße, dazu Tagliatellen 
 

 Schwarzwälder Kirsch-Tiramisu 
 

Preis            pro Person   
 
 
 

“Feinschmecker” Menü 
 Suppe (Auswahl siehe oben) 
 

 Wilder Blattsalat mit Balsamico-Dressing u. Gemüsespäne oder … 
Feldsalat (nur in der Saison) mit Speck und Kracherle, an Balsamico-Dressing  
 

 Rehragout mit Williams Birnen gefüllt mit Wildpreiselbeeren, Serviettenknödel u. Apfelrotkraut 
 

 Panna Cotta auf Waldbeeren-Ragout 
 

Preis            pro Person   
 
 
 

Gerne können Sie Ihr Menü erweitern mit Häppchen zum Empfang  
(Siehe separate Broschüre „Empfangs-Häppchen …“) 

 
Hinweis zu unseren Menüs:  
Die Menüvorschläge sind als ganze Einheit (Eine Mahlzeit) bezüglich der Speisenmenge zu 
sehen. Änderungen an den Vorschlägen können Preisveränderungen erforderlich machen. 
Bei Streichung eines Ganges erhöht sich der Preis, da die anderen Gänge in der 
Menge erhöht werden müssten. 


