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Hinweis zu unseren Komplettmeniis:

M en ﬁVO rSCh Iage Die Gesamtspeisemenge bei einem

Komplettmendii ist auf die

aufgefiihrten Gdnge im
Meniivorschlag verteilt und
entsprechend berechnet (Z.B. Suppe,

Wiihlen Sie zu jedem Menii
Ihre gewlinschte Suppe aus:

ab 10 Personen!

Bei geringerer Personenzahl
empfehlen wir Ihnen unsere

Katalogauswahl

Suppenauswahl Hauptgang und Dessert). Bei Entfall
= Urloffener Meerrettichrahmsuppe eines Ganges empfehlen wir die

= Knoblauchcremesuppe Einzelbestellung der Speisen aus
= Badische Kartoffelsuppe unserem Katalog, da ansonsten die
= Steinchampignoncremesuppe Gesamtspeisemenge zu gering sein
= Késecremesuppe wird.

= Kirbiscremesuppe (nur in der Saison)

= Tomatencremesuppe

= Karotten-Orangen-Suppe

= Gemisecremesuppe

= Hanauer Bollensuppe

= Markkl6Bchensuppe

Weitere Suppen finden Sie in unserem Katalog

Unser “Aktions” Menii

Weils einfach genial schmeckt
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party-drechsler.de

= Suppe (Auswahl siehe oben)

= Putensteak mit PaprikarahmsofRe

= Schweinerickensteak an SteinchampignonrahmsoRe

= Beilage: Eierspatzle oder Bragele (Bratkartoffeln) (Bitte Auswahl angeben)

= Salatbuffet

= Zweifarbiges Schoko Mousse (im Glaschen)

= Schwarzwalder Kirsch-Tiramisu (im Glaschen)

Preis pro Person
“Urloffener” Menii

= Suppe (Auswahl siehe oben)

= Gekochte Tafelspitz auf zartem Gemiise an MeerrettichrahmsoRe

= Boullionkartoffeln, Wildpreiselbeeren, Rote Beete Salat

= Apfel-Calvados- Tiramisu (im Glas)

Preis pro Person
“Traditions” Menii

= Suppe (Auswahl siehe oben)

= Cordon Bleu (vom Schwein)

= Dazu Bratkartoffeln (Brdgele) und BratensoRe

= Gemisebeilage: Karottenspalten u. Erbsen

= Schwarzwalder Kirsch Tiramisu (im Glas)

Preis pro Person

Stand: Mai 2020 Preise inkl. 7% MwSt.
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“Baden” Menii
= Suppe (Auswahl siehe oben)

Gratinierte Schlemmersteakpfanne vom Schweineriicken mit Steinchampignon und Speck, dazu Eierspatzle

=
= Karottenspalten u. Broccoli

= Zweifarbiges Schoko Mousse (im Glas)

Preis pro Person

Unser “Hit” Menii
= Suppe (Auswahl siehe oben)

= Zwiebelrostbraten (aus der Rindersteakhiifte) mit hausgemachten Réstzwiebeln, dazu Serviettenknddel
= Karottenspalten

= HaselnuB-Roche-Creme (im Glas)

Preis pro Person

“Badisches” Menii
= Suppe (Auswahl siehe oben)

= Wilder Blattsalat mit Balsamico-Dressing u. Gemuisespane

= Zarter Sauerbraten mit Bandnudeln, dazu gefiillt Preiselbeeren -Birnen
= Schwarzwalder Kirsch-Tiramisu (im Glas)

Preis pro Person

“Regional” Menii
= Suppe (Auswahl siehe oben)

= Klassisch gefiillte Putenbrust an SteinchampignonrahmsoRe, dazu Eierspatzle, Gemise: Karottenspalten u. Broccoli
= Panna Cotta mit Frichteragout (im Glas)

Preis pro Person

»Schwarzwalder” Menii
= Suppe (Auswahl siehe oben)

= Schweine Filet im Speckmantel an frischer SteinchampignonrahmsoRe, dazu Eierspatzle, Karottenspalten u. Broccoli
= Schwarzwalder Kirsch-Tiramisu im Glas

Preis pro Person

Hinweis zu unseren Komplettmeniis:
Die Gesamtspeisemenge bei einem Komplettment( (Eine Mahlzeit) ist auf die aufgefiihrten Gdnge im Meniivorschlag
verteilt und entsprechend berechnet (Z.B. Suppe, Hauptgang und Dessert). Bei Entfall eines Ganges empfehlen wir die
Einzelbestellung der Speisen aus unserem Katalog, da ansonsten die Gesamtspeisemenge zu gering sein wird.

Stand: Mai 2020 Preise inkl. 7% MwSt.
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“Toskana” Menii
= Suppe (Auswahl siehe oben)

= Saltim Bocca vom Hahnchenbrustfilet (belegt mit Zucchini, Parmaschinken u. Salbei), dazu Gefligeljus, Tagliatellen,
Grillgemise (Paprika, Zucchini, Karottenspalten u. Gemiisezwiebeln)

= Klassische Tiramisu (im Glas)

Preis pro Person

“Wiener” Menii
= Suppe (Auswahl siehe oben)

= Paniertes Wienerschnitzel (vom Kalbsriicken) mit BratensoRe, dazu Bratkartoffeln
= Topfenquarkcreme auf Kirschragout (im Glas)

Preis pro Person

“Schweizer” Menii
= Suppe (Auswahl siehe oben)

= Wilder Blattsalat mit Balsamico-Dressing u. Gemiisespane oder ... Bitte Auswahl angeben!
Feldsalat (nur in der Saison) mit Speck und Kracherle, an Balsamico-Dressing

= Kalbsgeschnetzeltes ,Ziiricher Art“ mit Eierspatzle
= Creme Brilée (im Glas)

Preis pro Person

LCatalan” Menii
= Suppe (Auswahl siehe oben)

= Wilder Blattsalat mit Haus-Dressing

= Paella mit Meeresfrichten, Fisch, Hdhnchen, Pute u. Chorizo
= Creme ,Catalan” (im Schalchen)

Preis pro Person

“Asia” Menii
= Suppe (Auswahl siehe oben)

= Wilder Blattsalat mit Haus-Dressing
= Hahnchenbrustfiletstlicke mit Gemise, an Kokos-CurrysoRRe, dazu Basmatireis

= Leichte Quarkcreme mit Friichten (im Glas)

Preis pro Person

Stand: Mai 2020 Preise inkl. 7% MwSt.
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Menii-Spielle

= Suppe (Auswahl siehe oben)

= SchweinefiletspieR ,Férsterin mit Steinchampignon u. Speck, dazu RahmsoRe Bitte Auswahl
oder PutenfiletspieB ,, Gartnerin® mit Paprikaspalten u. Zucchini angeben!

= Beilagen: Tagliatellen oder Basmatireis  Bitte Auswahl angeben!

= Leichte Quarkcreme mit Friichteragout (im Glas)

Preis pro Person
Meniis mit Fisch:

“Schlemmer” Menii

= Suppe (Auswahl siehe oben)

= Gegrilltes Lachsfilet an rosa PfeffersoRe, dazu Tagliatellen

= Grillgemuse mit Paprikaspalten, Zucchini, Karottenspalten und Broccoli

= Eierlikér Panna Cotta mit Friichteragout (im Glas)

Preis pro Person
“Genu}” Menii

= Suppe (Auswahl siehe oben)

= Zanderfilet auf Blattspinat, mit Rieslingsof3e, dazu Tagliatellen

= Schwarzwalder Kirsch-Tiramisu

Preis pro Person
“Feinschmecker” Menii

= Suppe (Auswahl siehe oben)

= Wilder Blattsalat mit Balsamico-Dressing u. Gemuisespdne oder ... Bitte Auswahl angeben!

Feldsalat (nur in der Saison) mit Speck und Kracherle, an Balsamico-Dressing

= Rehragout mit Williams Birnen gefillt mit Wildpreiselbeeren, Serviettenknédel u. Apfelrotkraut

= Panna Cotta auf Waldbeeren-Ragout

Preis

pro Person

Gerne kénnen Sie lhr Menii erweitern mit Hippchen zum Empfang
(Siehe separate Broschiire ,Empfangs-Hdppchen ...“)

Hinweis zu unseren Mends:

Die Meniivorschldge sind als ganze Einheit (Eine Mahlzeit) beztiglich der Speisenmenge zu
sehen. Anderungen an den Vorschlédgen kénnen Preisverdnderungen erforderlich machen.
Bei Streichung eines Ganges erhéht sich der Preis, da die anderen Gdnge in der

Menge erhéht werden miissten.

Stand: Mai 2020 Preise inkl. 7% MwSt.
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